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Názov/Adresa Organizácie 

 Názov:  

 Universita Degli Studi 
Della Basilicata – SAFE 
School of Agriculture, 
Forestry, Food and 
Environmental 
Sciences) 

 Adresa:  

 Via Nazario Sauro 85, 
85100 Potenza (Italy)  

 



Kontaktná osoba 

 Francesco Genovese 

 francesco.genovese@
unibas.it  

 Veľmi milý, ústretový, 
nápomocný 

 Snažil sa vytvoriť vždy 
stále zaujímavý program 

 Stali sme sa dobrými 
priateľmi 

 Zoznámil ma s ostatnými 
post-doktorandmi, ktorí 
boli veľmi priateľskí 

 



Charakteristika organizácie 

 Universita Basilicata ponúka mnohé 
odbory, ktoré si môžete pozrieť na 
tomto linku: 
http://portale.unibas.it/site/home/at
eneo/dipartimenti-e-scuole.html 

 Moja fakulta sa volala SAFE (School 
of Agriculture, Forestry, Food and 
Environmental Sciences) 

 

 Na tejto fakulte sa dajú študovať:  

 Poľnohospodárske technológie 

 Potravinárstvo a Technológie 

 Pôda a životné prostredie (Vinárstvo 
a životné prostredie) 

 Lesníctvo a životné prostredie 
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Práca v laboratóriu 

Práca na farmách ktoré produkujú: olivový olej, syr, víno, mlieko... 

Práca na oddelení kvality jedla, vína... 

Výučba ako robiť extrakcie z vína / olivového oleja 

GC/MS analýzy 

Zaučenie do know-how FMCG (fast – moving consumer goods)  

Výlety po krásach Južného Talianska (Bari, Potenza, Matera, Foggia, 
Altamura, Neapol...) 
 

 

 

ČINNOSTI ABSOLVENTA STÁŽE: 



Práca v laboratóriu 



Produkcia Mozarelly 

Meranie Ph 



Produkcia syra a mliečných 
výrobkov 



Vínne pivnice – produkcia vína 



POZITÍVA / NEGATÍVA 

 POZITÍVA: 
 

 Nadobudnutie nových 
poznatkov z oblasti 
potravinárstva, ekológie a 
životného prostredia. 

 Spoznanie krás Talianska, ich 
kultúry, zvykov a tradícií... 

 Nabratie nových  zahraničných 
kontaktov 

 

 

 

 

 NEGATÍVA: 
 

 Vysoké ceny, takmer všetkého, 
hlavne však jedla a ubytovania 

 Letecké spojenie Budapešť – 
Bari iba v noci 

 Veľmi slabá znalosť anglického 
jazyka u talianov 

 

 



PRÍNOS STÁŽE 

 Nadobudnutie nových 
poznatkov 

 Zlepšenie jazyka 

 Naučiť sa nový jazyk 

 Nové zahraničné 
kontakty 

 Osamostatnenie  

 Zárobok peňazí 
formou brigád 



INFORMÁCIE O UBYTOVANÍ: 

 Ubytovanie formou 
internátu 

 Dvoj - posteľová izba, 
vlastné sociálne 
zariadenie 

 Priateľskí spolubývajúci 

 Nadobudnutie  nových 
kontaktov s inými 
študentami z 
programu Erasmus 

 

 



MOŽNOSTI VÝLETOV 

 Obrovské možnosti výletov 
po okolici 

 Taliansko je nádherne 
svojou scenériou 

 Vinice v každej dedine 

 Hrady/zámky/opevnenia/m
ore/ 

 Letecké spojenie z Bari do 
celého Talianska 

 Altamura, Bari, Foggia, 
Materra (druhý jeruzalem) 
atď. 



Nech sa páči, priestor na otázky... 

ĎAKUJEM ZA POZORNOSŤ  


